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[nvestigacao para aquacultura

usa racao

O estudo realiza-se
através de um
protocolo com a
Secretaria
Regional de Mar e
Pescas. O objectivo
¢ encontrar
alternativas para o
mercado
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Estii a ser desenvolvido um estudo
que se vai estender i Madeira desti-
nado a criacio de ragio para aqua-
cultura de dourada usando a parte
gorda da mosca-soldado-negra. Este
projecto cientifico insere-se na
Agenda Mobilizadora InsectERA,
agenda esta que tem como objectivo
odesenvolvimento a partir de insec-
tos de produtos para alimentacio
humana e animal, bem como fertili-
zantes, cosméticos e outros. Serd le-
vado a cabo pelo Centro Interdisci-
plinar de Investigacio Marinha e
Ambiental (CIIMAR) no Centro de
Maricultura da Calheta. Realiza-se
no dimbito do protocolo celebrado
no final da passada semana e é um
dos virios previstos na Regiio (ver
noticia ao lado).

Financiado pelo Plano de Resolu-
cioe Resiliéncia (PRR), o trabalho
de investigacio comegou em Janei-
ro e envolveu empresas do conti-
nente na criagio daragioa partir de
uma férmula eriada pelo instituto li-
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Os produtos estag 2uponvers
nes niset distribuidores/ representantes

com 1nsectos

MNeste caso serd usada apenas a gordura da mosca que existe em habitat natural em Pertugal. F070 SHUTTERSTOCK

gado & Universidade do Porto com
recurso i fonte alternativa e susten-
tivel de gordura. Divide-se agora
em duas partes: o estudo em robalos
e o estudo em douradas. Os testes
em robalo serio realizados no conti-
nente, no CIIMAR, os da dourada
na Calheta. O trabalho cd pretende
reproduzir as condigbes ambientais
encontradas pelas empresas de
aquacultura nos mares da Regiio.
Serd conduzido pela investigadora
Paula Canada

Nesta fase os testes seriio em labo-
ratorio em conceito aberto, mas o
CIIMAR ji tem autorizacao legal e
de seguranca alimentar para o fazer
em exploracdes existentes, subli-
nhou Luisa Valente, uma vez que a
Autoridade Europeia para a Segu-
ranca dos Alimentos (EFSA) jd auto-
rizou a incorporacio de insectos na
alimentacdo tanto humana como
animal e asempresas com que o CII-
MAR esti a colaborar estiio regista-
das e fazem anilises de monitoriza-
¢do. A investigadora que representa
o CIIMAR no protocolo de coopera-
¢30 com a Secretaria Regional de
Mar e Pescas tem ji outros trabalhos
realizados e publicados nesta drea.
Revela que hd inclusive empresas
que “ji o fazem”, usam produtos a
base de insectos para alimentacio
animal em outras espécies.

“Hi uma crise de matérias-pri-
mas ao nivel g'loba]. precisamos de
todas as matérias-primas que possa-
mos deitar a mao”, frisou a investi-
gadora, revelando que os insectos
sdo criados em Portugal para este

fim e que serio usadas moscas-sol-
dado-negra (Hermetia illucens), es-
pécie autdctone, uma forma de re-
duzir a pegada ambiental e de valo-
rizar a produgio nacional

Este projecto envolve duas em-
presas de Santarém, a Entogreene a
Thunderfoods, que j& trabalham
com a produgdo de insectos. Neste
caso em particular serd usada apenas
a gordura e em diferentes propor-
¢oes para avaliar depois os resulta-
dos. Luisa Valente revelou que nio
serd usado o animal todo porque a
proteina animal ja tem uso na ali-
mentacao humana, para além de que
niio hd 6leo de peixe para responder
atoda a procura e o dleo vegetal que
tem vindo a ser usado como substi-
tuto é também destinado a alimenta-
¢io humana, pelo que ha interesse
em encontrar alternativas.

Ha estudos que provaram que o

UMA QUESTAO DE TEMPO,

WO impactonos peixes anivel de sa-
bor nio tem feito diferenca, em ter-
mos nutricionais é equivalenteea
matéria-prima é semelhante i que
encontram na natureza. Jd emrela-
ciiods pessoas, Luisa Valente nio tem
diividas: “Os consumidores deuma
forma geral ndo tém nocio dadieta
deum peixe”, diz. Querem selvagem
mas nem conseguem justificar a pre-
feréncia. “O peixe esta a desaparecer.
Nos temos a obrigacio social de ali-

mentar as pessoas ¢ ndo chega para
todos”, alertow. Além disso, mais de

uso da gordura dos insectos no sal-
mio melhorou o bem-estar ani-
mal, contou. O objectivo é também
tornar os peixes de aquacultura
mais resistentes s alteracoes cli-
miticas e menos vulneraveis as
doengas, adiantou, havendo um se-
gundo estudo que pretende apos-
tar nesta outra area.

As referidas empresas fazem a se-
paracio da gordura e a Sorgal faz a
racao segundo a férmula indicada
pelos investigadores envolvidos no
projecto e que é composta por mais
de dez matérias-primas, incluindo a
gordura da mosca.

Luisa Valente ji fez um estudo se-
melhante com robalo em que usou
entiio apenas a proteina deste insec-
to e correu muito bem, segundo
contou. Quer ver agora como corre
com a gordura com a dourada “Se
vai crescer, se se vai tornar mais ro-

NAO DE SABOR

metade do peixe consumido hoje em
todo o mundo é proveniente de aqua-
cul'nlra.Onnpotmnte.defendean']—
vestigadora, é que produqansqa
fmtadeﬁrmrespnmavel.

cendo aos critérios de bem-estar ani-
mal e de seguranca do produto. “Ja
ninguém pergunta se a truta é selva-
gem, é praticamente toda de aqua-
cultura”. Luisa Valente acredita que é
uma questio de tempo, de comunica-
doe sensibilizacio das pessoas.
ml‘mnga]é?i?pmses’ que mais peixe
consome por ano, por pessoa, quase

busta e mais resistente is alterages
climéticas e se a qualidade do filete
se mantém”,

A ragio estd pronta, j4 foi enviada
para a Madeira, o estudo vai come-
¢ar em breve com juvenis e vai durar
um determinado periodo de tempo,
Luisa Valente estima que sera de
pelo menos trés meses. “Pelo menos
até que triplique de tamanhao”.

Apds atingirem esta fase, as dou-
radas serio analisadas para ver se
mantém a quantidade recomendada
de dmega 3 e os indicadores de bem-
-estar do animal a partir de um con-
junto de mareadores. “Mas quando
cresce e tem apetite é um pressagio
de bem-estar animal, com qualquer
animal”. Depois sio realizadas and-
lises a0 sangue, muisculos e intestino
para averiguar o impacto da intro-
dugio da racio com gordura de in-
secto, Segundo a investigadora, é
também possivel averiguar o impac-
to na dgua, no meioambiente. “Con-
segue-se determinar a quantidade
de ragio que nio é consumida, é
uma fonte de poluicio. Nas fezes do
animal o que nio foi digerido é outra
fonte de poluigio. Quanto mais di-
gerida a ragio, menos poluicio”,
pelo que o objective, explicou, é pro-
duzir ragbes de ficil digestio, com
matérias-primas acessiveis e de bai-
X0 impacto no planeta que respon-
dam a procura de peixe. Actualmen-
te o peixe selvagemji niio é capaz de
responder, lembrou.

Os resultados do crescimento es-
tariio disponiveis em Janeiro, acre-

dita. As das andlises e relatérios s6
dentro de um ano.
Este estudo, & semelhanca de ou-

tros trabalhos cienificos desenval-
vidos pelo CIIMAR tem como ob-
jectivo ajudar as empresas e a indis-
tria a encontrar solucdes que vio ao
encontro das necessidades do mer-
cado.

60 quilos, depois do Japdo e da Islin-
dia, oslideres. O bacalhau temum
grande peso, mas o salmio tambéme
& de aquacultura. Nos somos os maio-
res consumidores de pescado da Eu-
ropa e “70% é importado”, lamenta,
defendendo a aposta no locale no
consumo das nossas espécies.

0 proximo projecto aser desenvol-
vido, depois deste, seri sobre dietas
funcionais para peixe, dietas que
fortalecem os animais e diminuem a
necessidade de tratamentos antimi-
crobianes.



