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Em 2023, a Secretaria Regional de Agricultura e Desenvolvimento Rural,
através da Diregdo Regional de Agricultura e Desenvolvimento Rural, concebe e
organiza, na vertente sul ilha da Madeira, pelo segundo ano consecutivo, uma
Competicdo profissional que, socorrendo-se de valéncias comprovadas de um
grupo de peritos meticulosamente selecionado, visa celebrar, valorizar,
promover, divulgar e premiar a produgdo de Sidra Natural de qualquer estilo e
proveniéncia geografica.

O expressivo aumento da procura de mercado a escala mundial; a adesdo
massiva de novos produtores locais a rede regional de sidrarias, com efeitos
diretos no incremento do volume e diversificagdo de portefdlio; os esforcos
encetados pelo Governo Regional e partihados com a Associacdo de
Produtores de Sidra da Regido Auténoma da Madeira, na recuperagdo de
pomares de macieiras/pereiros/pereiras, na modernizagdo tecnoldgica do
processo de fabrico e na divulgagdo e comercializagdo deste néctar secular; o
histérico associado a esta bebida na llha- com origem no povoamento; o
reconhecimento, pela Comissdo Europeia, da Sidra da Madeira como Indicagdo
Geografica (1° registo nacional no dominio das Sidras); a par do interesse e
repercussdo demonstrados na 12 edicdo do Concurso, justificam a ampliagdo da
escala do evento de Europeia para Internacional, posicionando, de agora em
diante, a Madeira como centro de valorizacdo e partilha de conhecimento no

setor.

w2

;a?mwoa/. 4/ @gfwéénmﬁw % 2 “s

nonaerve agm«?fw em

W&m&% (2 ﬂzébﬂ/pﬂ/b mm&éo

g Arvowvés de evendos %O&WQ& e X 3



-~

Realizacao

ILHA DA MADEIRA
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EXCLUSIVAMENTE
Sidra obtida com

FRUTAFRESCA

Sidra de QUALQUER
PROVENIENCIA
GEOGRAFICA

INSCRICAO GRATUITA
ONLINE
Envio de amostras a cargo

do participante.

SN

Abertura de Inscricdes:

1 de fevereiro de 2023

Término das Inscri¢des:

3 de maiode 2023

Data Limite de Rececdo de Amostras:

15 demaiode 2023

Data da Competicdo:

Comunicagdo dos Resultados:

9 dejunhode 2023

Entrega Publica de Prémios:

Dataa anunciar brevemente
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Painel de Jurados

MULTIDISCIPLINAR E
INDEPENDENTE
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Apenas Sidra ENGARRAFADA

Documentagéio OBRIGATORIA

" -Boletim Analitico
—Certifiéagéo, quando aplicavel
(se mengdo no a'to.de inscrigao de
regime es'-pgcifico;

ex. bioldgico).

-Logotipo da empresa (se existente).

Documentacdo FACULTATIVA
-Ficha Técnica do(s) produto(s).
(X X J
Correio Eletronico para envio:

agrose dri ira. t


mailto:agrosenselab.dra@madeira.gov.pt
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1.1) A cada nova edicdo, a Organizacdo pode alterar os Termos e
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Condigbes (7&Cs) constantes neste Regulamento sem qualquer
aviso preévio.

1.2) Todos os dados das amostras submetidas a degustagdo
permanecerdo em repositério intemo, salvaguardando-se de forma
rigorosa o sigilo dos participantes. Apenas serdo divulgados no site
oficial da Secretaria Regional de Agricultura e Desenvolvimento Rural
(SRA) e/ou noutros meios sob sua tutela ou de parceiros,
conteldos referentes as bebidas galardoadas.

1.3) A Organizagdo pode captar qualquer tipo de imagens e/ou
outros contetdos audiovisuais referentes ao evento ou aos produtos
premiados, para posterior promogado e divulgagao.

1.4) Qualquer violagdo dos 7&Cs resultard na desqualificagdo do
participante.

1.5) A Organizagdo poderd excluir ou alterar decisdes caso
comprove, laboratorial ou documentalmente, fraudes, adulteragoes,
contaminagdes e/ou falsas declaragdes.

1.6) A Organizagdo reserva-se o direito de cancelar a Competicdo,
em qualquer fase e perante eventos de qualquer natureza sob os
quais ndo possua controlo ou sempre que deixem de estar reunidas
as condi¢bes necessarias ao correto, rigoroso € justo funcionamento
do evento.

1.7) Os produtos submetidos a Concurso tomam-se propriedade da
Organizagdo.

1.8) Os custos associados ao envio das amostras sdo imputados ao
produtor. A Organizagdo ndo se responsabiliza por quaisquer danos
resultantes do transporte do(s) produto(s).

1.9) O Concurso encontra-se aberto, Unica e exclusivamente, a
todos os produtores/representantes autorizados (distribuidores,
exportadores, outros) de Sidra Natural engarrafada obtida a partir
do sumo de magds/peros ou macgas/peras frescas, de qualquer

proveniéncia e/ou variedade/forma cultivada.
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1.10) Apenas serdo aceites Sidras Naturais e respetivas
variantes/tipos (Sidra natural doce; Sidra natural aromatizada;
Sidra natural gaseificada, Sidra natural espumante, Sidra natural
com baixo teor alcodlico e Sidra natural sem dlcool), tal como
definidas na alinea a), do artigo 5° seccdo I, Capftulo Il, do
Decreto Legislativo Regional 7/2020/M. Todo e qualquer
produto obtido a partir de mosto concentrado de macd/pero
e/ou pera serd, irreversivelmente, segregado e excluido.
Também as Sidras que ndo cumpram com a legislagdo
comunitaria aplicavel em matéria de higiene, seguranca alimentar
e rastreabilidade serdo excluidas. A Organizagdo reserva o direito
de avaliar a pertinéncia de candidaturas que ndo cumpram com
as condigdes supra, nomeadamente podendo aceitar a inclusdo
no Concurso de inovagdes do setor, desde que tal agdo ndo
prejudique  nenhum dos participantes nem o normal
funcionamento do evento e desde que as adendas a este
Regulamento sejam prontamente comunicadas e tornadas
publicas.

1.11) A participagdo no evento é oficializada mediante
preenchimento e submissdo do Formulario de Inscricdo
disponibilizado em formato digital. Perante eventuais falhas
% tecnicas efou dlvidas queira, por favor, contactar-nos
b diretamente:

dra@madeira.gov.pt
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2.1) O Concurso Internacional destina-se a todos os
produtores/distribuidores efou respetivos
representantes de Sidras Naturais, em nome individual
ou coletivo, independentemente da origem geogréfica,
gue queiram ver o seu esforco, dedicacdo, resiliéncia e
a qualidade dos seus produtos reconhecida.

2.2) Cada produtor podera submeter a Concurso um
ndmero ilimitado de amostras através de formulario
concebido para o efeito:

https://forms.office.com/r/qTJIORWSvaC

23) As Sidras admitidas a Concurso tém,
intransponivelmente, de ser elaboradas segundo o
método tradicional e cumprir os requisitos referidos no
presente Regulamento e na alinea a), Artigo 5°,
Seccao |, Capitulo Il do Decreto Legislativo Regional

7/2020/M, de 3 de julho.
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2.4) A escolha das amostras para
Concurso é da responsabilidade de
cada proponente, devendo refletir
na integra as carateristicas do lote
de que provém e/ou que consta no

mercado.

2.5) As amostras submetidas a Concurso devem ser apresentadas em
garrafas de vidro, devidamente, rotuladas, com um volume nominal de 33cL
ou 75cL. No entanto, a inscricdo de produtos acondicionados em
recipientes de outras capacidades e/ou materiais ndo determina a sua
exclusdo. Nestes casos, a Organizagdo reserva o direito de analisar e emitir

parecer favoravel ou desfavoravel a participagao, conforme adequabilidade.

2.6) Sdo excluidas do Concurso, amostras que se apresentem com aditivos, com contaminantes ou

com outras substancias que possam ou ndo representar perigo para a saude humana. Caso se
comprove, laboratorial ou documentalmente, fraudes, adulteracdes ou falsas declaragdes, determina-se,

automaticamente, a nulidade da inscricdo.

2.7) Encontra-se vedada a candidatura ao Concurso de todo

e qualguer produtor ou seu legitimo representante em

inconformidade com o disposto no Decreto-Lei n.° 50/2013,
de 16 de abril, que estabelece o regime de disponibilizagdo,
venda e consumo de bebidas alcodlicas em locais publicos e
em locais abertos ao publico, proibindo a pratica destas

atividades relativamente a menores de idade.

2.8) Ndo sdo admitidas Sidras produzidas
por membros do painel de jurados nem por
recursos humanos da AgroSenselab

diretamente envolvidos na
organizagado das

provas do dia.
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Teor alcodlico minimo em volume, a 20°C, de 5%
(com excecdo da Sidra Natural doce e da com baixo teor
alcodlico, em que o valor citado pode oscilar entre 1% vol. e
3% vol.. No caso da Sidra Natural sem &lcool, o titulo

alcoométrico volimico adquirido tera de ser £1%vol.).

Residuo seco solavel 214g/L
(devendo ser 218g/L nos casos da Sidra Natural doce e da

Sidra Natural espumante).

.*-

%

.

Acidez total (expressa em acido malico) minima
de 3g/L e maximade 10g/L.

™
',

Cor, aroma e sabor préprios da natureza da
matéria-prima

Elaboragdo exclusiva com magas/peros/peras
frescas (independentemente da variedade/forma cultivada).

(no caso da Sidra Natural aromatizada, dos ingredientes

indicados no respetivo rotulo).







3.1) A inscricdo no Concurso Internacional de Sidras

Naturais| Madeira’23 devera suceder na janela

temporal compreendida entre 1 de fevereiro € 3 de |

maio de 2023.

3.2) E da responsabilidade do participante garantir
que as inscrigdes sao submetidas a Organizagdo nos
prazos detalhadosem 3.1).

3.3) No ato da inscricdo, e por cada Sidra proposta
para degustacdo profissional, devem ser entregues
pelo menos 5 ou 11 amostras com uma capacidade
volumica total de 3,5 litros, em garrafas de O,75L ou
0,33L, respetivamente, sem prejuizo das excecdes
apresentadas em 2.5). A titulo excecional, quando
forem remetidas para degustagao Sidras Naturais
engarrafadas em  recipientes com  diferente
capacidade volimica, deve ser assegurada a litragem
da (3,5L).

3.4) Os produtores de Sidra ou o0s seus

representantes autorizados devem formalizar a

inscricdo em formulario eletronico constante no sitio |

da internet: https://forms.office.com/r/qTJIORWSvaC.

Cumulativamente devem ser disponibilizados:

a) Boletim analitico de cada amostra inscrita
(obrigatorio).

b) Logodtipo da empresa (obrigatério, quando
existente).

c) Certificacdo, quando aplicavel (ex. produtos
bioldgicos; obrigatério).

d) Ficha Técnica do(s) produto(s) candidatos
(facultativo).

A inexisténcia dos conteldos de caracter obrigatorio

supra explanados determina a exclusdo dos

participantes

(correio eletronico para envio:

agrosenselab.dra@madeira.gov.pt; assunto: CISN
2023).
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https://forms.office.com/r/qTJ0RWSvaC
mailto:agrosenselab.dra@madeira.gov.pt

N
M
o
©)
3

@%%mmmwo -nod fw/a
inclusdio deTodos
acredidam na Stwéwb

Pitvral com Tradigéo.

%é&&l}onmwo&

OWO/

3.5) Perante a nulidade da inscricdo, atribuivel por
incumprimento  de  requisitos, o  candidato
receberd, no correio eletronico disponibilizado na
alinea 8 da seccdo 1 do formulario, tal indicagdo e
respetiva nota justificativa.
3.5) As amostras devem dar entrada na morada
abaixo indicada, no periodo compreendido entre as
09h00 e as 16h00, impreterivelmente, até ao dia 15
de maio de 2023.
A/CEng? Zita Vasconcelos
LRVSA— Laboratério Regional de Veterinéria e
Seguranga Alimentar
Caminho das Quebradas de Baixo, 79 — Sdo Martinho
9000-254 Funchal
Telefone: (+351) 291 706500
3.6) No Formulario de Inscricdo, para cada amostra,
além da denominagdo comercial, devera ser veiculada
informacdo relativa a: tipo de Sidra; Pals de origem;
zona de producdo; formas cultivadas de macds/peros
re/ou peras; modo de producdo; volume produzido;
teor alcodlico (%vol.); capacidade volimica (cL ou
equivalente); ano de colheita e de engarrafamento; e
uma mengdo referente, sempre que aplicavel, a
existéncia de envelhecimento. Deve sublinhar-se que o
“tipo” de Sidra selecionado no ato de inscricdo
determinara a categoria a que pertencera a amostra
no momento da degustagdo profissional. Se a
Organizagdo apurar que ndo estdo reunidas evidéncias
suficientes para o enguadramento do produto na
tipologia declarada, reserva-se ao direito de anular a
inscricdo ou atribuir outra categoria que considere
mais conveniente.
3.7) Ainscricdo no concurso € livre de encargos.
3.8) Amostras recebidas fora da janela temporal
indicada neste Regulamento (apdés 15 de maio de

2023) consideram-se, automaticamente, excluidas.



As provas sdo
organizadas por
tipos/categorias de
produto sempre que
existam, no minimo, 5
Sidras inscritas. Caso tal
cenario ndo se verifigue, a
Organizagdo reserva-se
ao direito de estruturar
a(s) sessdo(0es) de tal
modo que a qualidade
dos produtos ndo seja
comprometida, valorizada
ou subvalorizada em
termos comparativos.
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Sidras a cujo processo de transformacdo sdo
adicionados  frutos, produtos horticolas ou plantas
aromaticas, os respetivos sumos concentrados ou
extratos, bem como outros ingredientes e outras
substancias aromatizantes naturais aprovadas no
ambito da regulamentagdo da Unido Europeia (UE)
relativa aos aromas e a determinados ingredientes
alimentares com propriedades aromatizantes.

Wamfw

As sidras tornadas efervescentes por uma
segunda fermentagdo alcodlica, desencadeada
pela adicdo de xarope de agUcar ou de licor de
tiragem (*) na garrafa ou em cuba fechada.

dilrrars

Bebida obtida exdusivamente da fermentagdo de mosto
natural de magd/pero ou de mosto natural de macd/pero e
pera, e cujo contetido em aglcares e em didxido de carbono

€ unicamente de origem endégena.

DPoces

Sidras naturais em que a fermentagdo ndo € total,
desde que o processo utilizado para a sua interrupgao
ndo altere a natureza do produto, que todo o agUcar
residual provenha  unicamente  dos  frutos
transformados e que o conteldo em didxido de
carbono resulte do processo fermentativo.

Goserficadas

Sidras naturais com efervescéncia resultante, no
todo ou em parte, da adicdo de didxido de
carbono puro como gaseificante.

dbcool

Sidras sujeitas a processos fisicos de
desalcoolizagdo  até  atingirem um titulo
alcoométrico  volumico adquirido igual ou
inferior a 1 % vol.

L ]
6’0"‘/ Wo :i &0@ Sidras em que parte do alcool é eliminado por

processos fisicos de desalcoolizagdo, e cujo
titulo  alcoométrico  volumico adquirido  seja

ﬂ superiora 1 % vol. e igual ou inferior a 3 % vol.
leodli

(*)«Licor de tiragerm, o produto adicionado & Sidra natural para provocar uma segunda fermentagdo alcodlica, com a consequente produgdo de dioxido de carbono natural que fica dissolvido
na bebida, como é caracteristico nos espumantes. Normalmente € constituido por leveduras secas ou em suspensao e por sacarose ou mosto natural de maga/pero ou mosto concentrado de
magay/pero, as quais promovem a sequnda fermentagao alcodlica, em garrafa (método tradicional ou «Champanhés») ou em cubas fechadas (método «Charmat»)



4.1 — RECECAO, CONTROLO, ARMAZENAMENTO
DAS AMOSTRAS E GESTAO DE RESIDUOS

A Organizagao responsabiliza-se pela rececdo das
amostras e pelo posterior controlo, codificacdo e
em condicdes

da

armazenagem das mesmas

adequadas, bem como pela avaliagdo
conformidade destas com os requisitos previstos
no Regulamento do Concurso, designadamente:

i)  pela verificacdo dos documentos de registo.
i)

pela organizagdo da lista das amostras

admitidas, tendo em conta as suas
carateristicas especificas.

i) pelo processo de codificagdo das amostras,

atraves da atribuicdo de uma sequéncia

aleatdria e Unica de nUmeros e letras, apenas

e sO6 apds cobertura integral de todos os

materiais de  acondicionamento  e/ou

elementos identificativos.

pelo armazenamento e conservagdo das

amostras em local apropriado, seguro e de

acesso  condicionado, sob  condigbes
controladas de temperatura e humidade.

No final do Concurso, todas as garrafas e rolhas

sdo recicladas.

A Organizagdo ndo devolvera os produtos

sobrantes ou rejeitados.

4.2 — ORGANIZACAO DAS SESSOES DE PROVA
A Organizagdo responsabiliza-se por assegurar:
i) que todas as provas realizadas no ambito deste

Concurso sdo em sistema de prova cega.

AL
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i) que em cada sessdo de prova as respetivas

amostras sdo preparadas e ordenadas em local
adequado e de acesso restrito/interdito a qualquer
elemento estranho a Organizagdo, garantindo a
total confidencialidade do processo.

iif)

condi¢des necessarias ao correto funcionamento

0 adequado servico das amostras e as

das provas (acesso reservado a sala de provas,
luminosidade e temperatura adequadas, ambiente
tranquilo).

iv) todo o apoio aos elementos do juri, através de
uma equipa, devidamente, treinada para proceder
a correta apresentacdo e distribuicdo  das

amostras.

4.3, SESSOES DE PROVA
A degustacdo profissional esta organizada do
seguinte modo:

i) Todas as Sidras sdo provadas em séries de,
aproximadamente, 5 amostras.

i) No inicio de cada sessdo de prova, e com vista
a afericdo dos critérios, é apresentada uma Sidra a
todos os jurados, de categoria similar as
degustadas, nominada de “Padrdo”.

i) A avaliagdo em prova cega obriga a que as
amostras sejam apresentadas aos elementos do
juri, previamente, acondicionadas numa manga
opaca e codificadas, conforme alinea iii), do ponto
4.1. deste Regulamento.

iv) Aos elementos do juri apenas é facultado o ano
de producdo das amostras, sempre que a
informacgdo tenha sido disponibilizada pelo produtor

e se revele preponderante para a avaliacao.



v) A Organizacdo reserva-se o direito de ordenar e distribuir
as amostras, de modo a obter séries relativamente
homogéneas.
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A Capacitado
No que concerne ao ponto 5 deste Regulamento prevé-se

que:
51) Os membros do juri sdo selecionados pela Independente
Organizacdo em fungdo da sua reconhecida capacidade
técnica, experiéncia e/ou area de trabalho.

5.2) O Diretor Técnico coordena e apoia todos os jurados.
5.3) A avaliagdo das Sidras € realizada por um painel
multidisciplinar, de diferentes  origens  geograficas, Multidisciplinar
composto, no minimo, por 12 elementos, numa amalgama
de profissionais de areas estratégicas  (té€cnicas,
restauracdo, hotelaria, comercializacdo, entre outras).

5.4) Os membros do juri sdao convidados a titulo pessoal e
intransmissivel.

5.5) No inicio do Concurso, os membros de juri participam
numa sessdo prévia de coordenagdo para afericdo de
procedimentos e de critérios de classificacdo das amostras.

5.6) Os resultados atribuidos por cada provador sdo

tratados de forma andnima e sigilosa pela Organizagao até

2o dia oficial de divulgagdo dos vencedores.
5.7) Sempre que necessario, o juri podera ser agrupado
em nucleos de trabalho, consoante o nimero de amostras

recebidas pela Organizacao.

ﬁ?@oﬂ' rmos new exceléncio e
a&h/mx%loapééo Ados nossos
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6.1) A ficha de prova a utilizar seguird a metodologia

81 | €20e-1 ou

aprovada pelo OV (Office International de la Vigne et du
Vin).

6.2) A pontuacdo final de cada amostra resultara da media
aritmética das classificagdes de todos os jurados.

6.3) Para cada amostra serdo avaliadas as carateristicas
organoléticas (cor, aroma, paladar, textura), as quais
determinardo a sua classificagdo final.

6.4) As pontuagdes atribuidas serdo tratadas de modo

andnimo e isento.




7.1) O numero de medalhas atribuidas ndo deve

ultrapassar 30% do numero total de Sidras a Concurso.

7.2) Os prémios sdo concedidos de acordo com a
2 : seguinte pontuacdo final e modelos exemplificativos:

no. 1-2023 | 19

Medathode Ouro Medablha de Poota
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Q Adicionalmente, o Concurso Internacional de Sidras

Naturais| Madeira’23, poderd ainda premiar os seus
participantes com as seguintes distingdes:

-Troféu Planeta Terra: Sidras obtidas em modo biolégico ou
em regime de producdo integrada.

Os participantes devem fazer refletir tal condigdo aquando
da sua inscricao (campo “Modo de Producdo”), remeter a
certificacdo oficial para 0 correio
eletronico  agrosenselab.dra@madeira.gov.pt e  fazer
acompanhar as amostras enviadas do  respetivo

comprovativo.

Pidtingéo “Planéda Terra”
A auséncia de comprovativo de certificagdao e/ou de
outras  evidéncias passiveis de validar as informacdes
alegadas, determinara a exclusdo do participante da
possibilidade de auferir de tal distincdo.

-Troféu “Melhor dos Melhores”: para a categoria "ouro", sera

distinguida a Sidra com maior classificacdo final global com

o galardao “Melhor dos Melhores | Best in Show'.


mailto:agrosenselab.dra@madeira.gov.pt
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"PLANETA LERRA"ZE "MELHOR DOS MELMORES' | BEST. IN SHOW
P NA CATEGORIATOURO"
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CONCURSO INTERNACIONAL DE SIDRAS NATURAIS

Premioanmos 7/1/1«@&0@005& =

(*) Ndo sdo permitidas impressées, ampliagdes, modificagbes de qualquer natureza nem quaisquer outras agoes nos selos concebidos

pelo Concurso Intemacional de Sidras Naturais sem autorizagdo prévia da Organizagdo. Se pretender imprimir o seu galarddo contacte
diretamente a Organizagdo: dra@madeira.gov.pt.
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8.1) Apenas os galardoados poderdo fazer mencao ao prémio e apor as respetivas medalhas
no(s) seu(s) produto(s) regendo-se, Unica e exclusivamente, pelos modelos definidos.

8.2) Ndo sdo permitidas ampliagbes, modificagdes nem qualquer outra agao nos conteldos
cedidos pela Organizagdo que prejudiquem a imagem do Concurso.

8.3) O(s) prémio(s) somente pode(m) constar apenso(s)/fazer mengdo ao(s) lote(s)
submetido(s) a Concurso e, comprovadamente, galardoados.

8.4) Quer o diploma quer as medalhas atribuidas no Concurso Internacional de Sidras Naturais
podem ser utilizados em estabelecimentos ou locais de exposicdo e/ou ser divulgados em
diferentes meios de comunicagdo (jornais, revistas de especialidade, guias), desde que apenas
constem as informagdes e modelos originais.

8.5) A Organizagao podera, sempre que considere legitimo, agir judicialmente e/ou impedir a
participagdo noutras edigdes do Concurso se encontrar evidéncia(s) de utilizagdo indevida do(s)
prémio(s) atribuido(s).

8.6) Os nomes de todos os vencedores serdo divulgados pela Secretaria Regional de
Agricultura e Desenvolvimento Rural e/ou parceiros e/ou imprensa
regional/nacional/internacional, na forma que o organismo em mengao considerar mais ajustada,
durante/ap6s a realizagdo do evento de premiagdo.

8.7) A Organizagdo fard constar, no minimo e publicamente, a denominacdo das Sidras
premiadas (se disponibilizado ou, na sua auséncia, 0 nome do candidato ou outra mengdo
alternativa que permita o reconhecimento indubitavel do produto), o galarddo atribuido e os
locais de consumo, sempre que citados na Ficha de Inscricdo.

8.8) No prazo maximo de 5 dias, a Organizacdo compromete-se a dar conhecimento as Partes
Interessadas dos resultados (através dos correios eletronicos disponibilizados no formulario de

inscricdo), para que possam declarar a intengdo de participar no evento de premiacao.
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Apoie esta iniciativa da Secretaria Regional de Agricultura e
Desenvolvimento Rural e veja os seus produtos/servicos
mediatizados nos nossos eventos e redes socias.

Para aumentar a exposi¢do da sua marca e descobrir mais
sobre as especificidades desta parceria, entre em contato
com a Direcdo Regional de Agricultura e Desenvolvimento

Rural:


mailto:dra@madeira.gov.pt
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POR CADA INSCRICAO NO CONCURSO INTERNACIONAL DE SIDRAS
NATURAIS| MADEIRA"23

PLANTAMOS UMA P’ acretran

Presenvar as nossas formas cultivadas € missao de todos.

3 Envolva-se, seja proativo na floraggo de um futuro melhor.

Dia Mundial da Arvore QUEREMOS FAZER A DIFERENGA, VER CRESCER E ENTREGAR FRUTOS AO PROJETO

SIDRA DA MADEIRA IG.

Z / k M Em 2023, ciente da sua missdo interventiva, a Secretaria Regional de Agricultura e
m Desenvolvimento Rural procederd & plantaggo, no seu campo de meméria localizado em

Santana, de uma macieira/pereiro por cada produtor/distribuidor ou legitmo

representante inscrito no Concurso Internacional de Sidras Naturais| Madeira’23.
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“Unir-se € um bom comego, manter a unido é um progresso, e trabalhar em conjunto é a vitoria”
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